
SPEISEN
VORSPEISE

MELONEN-CARPACCIO
Serrano-Schinken | Gehobelter Parmesan
Limetten-Balsamico-Creme | Baguette
€ 16

GIN-GEBEIZTER THUNFISCH
Wiesenkräuter-Salat | Sojacreme | Baguette
€ 17

TOMATEN-LAUCH-ESSENZ 
(vegan möglich)

Gnocchi mit Ricotta-Füllung | Kräuter 
€ 10

BÄRLAUCH-SCHAUMSÜPPCHEN
Lachs-Tartar | Onsen-Ei
€ 11

VEGAN

BULGUR-GEMÜSEPFANNE
Tomaten-Relish | Falafelbällchen 
€ 20

JACKFRUIT-CURRY
Gemüse | Zwiebel | Sojasauce | Zitronengras-
Limettenreis 
€ 25

FISCH
LACHSFILET -auf der Haut gebraten-
Kokosschaum | Vanille-Tomaten | Zitronengras-
Limettenreis  
€ 29

FILET VOM SCHWARZEN HEILBUTT
Lauchzwiebel-Zitronen-Glasur | Grillgemüse
Kräuter-Fächerkartoffeln
€ 30

€ 

FLEISCH

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Zitrone | Preiselbeeren | Steakhouse Fries | Salat
€         34

SCHNITZEL „JÄGER ART“ 
VOM SCHWEIN
Champignonrahm | Salat vom Buffet
Steakhouse Fries 
€         20

GEBACKENE POULARDENBRUST
Zitronencreme | Bulgur-Gemüsebett
€         25

DRY AGED TOMAHAWK-STEAK 
VOM SCHWEIN (400g)
Kräuterbutter | Röstpaprika
Backkartoffel | Kräuterquark
€         30

ROSA GEBRATENER LAMMLACHS
Tomaten-Tartar | Basilikum-Pasta
€         35

STEAKTELLER „MORITZBERG“
Steaks von Rind und Poularde | Pfeffer-Schmand
Kräuter-Fächerkartoffeln | Gegrillte Rispen-Tomaten
Salat vom Buffet
€         29

GESCHMORTER 
SPANFERKEL-ROLLBRATEN
Bärlauch-Jus | Lauwarmer Spargel-Kartoffelsalat
€         25

BURGER

BERGHÖLZCHEN-BURGER
Hausgemachter Rindfleischpattie (ca. 180g)   
Burgersauce nach eigener Rezeptur 
Blattsalat | Tomate | Gurke | Bacon | Käse 
€ 19

BEEF-STEAK BURGER
Barbeque-Creme | Gebackener Zwiebelring
Blattsalat | Tomate | Gurke 
€ 24  

AVOCADO-CHEDDAR-BURGER 
(vegan)
Senf-Dill-Mayonnaise | Rote Zwiebeln
Tomate | Blattsalat  
€ 19

Zu unseren Burgern servieren wir Steakhouse 
Fries und einen Dip nach Wahl: Ketchup, Ma-
yonnaise (auch vegan) oder Sour Cream.

SALAD-BOWL "MIX YOUR STYLE"
Stellen Sie sich Ihren Salat aus 16 Zutaten zusam-
men – mit Dressings, Essigen, Ölen & Brotauswahl. 
€ 17
Extras aus der Küche 
Garnelen		  + € 8
geräucherter Tofu	 + € 4
gegrillte Hähnchenbrust	 + € 6

DESSERT

ORIENTALISCHES APFEL-SORBET (vegan)
Dattel-Creme
€ 11

ERDBEER-BUTTERMILCH-PARFAIT
Mango-Coulis | Erdbeer-Pistaziensalat | Feingebäck
€ 11

Fragen Sie auch gern nach unserer Eiskarte!

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam.

Noch mehr Auswahl finden Sie auf 
unserer Tafel im Restaurant, mit 
regelmäßig wechselnden Highlights



GETRÄNKE
WASSER
GEROLSTEINER
Sprudel, medium  oder naturell 
0,25 l  € 3,50     0,75 l  € 7,50

PUREZZA PREMIUM WATER
Sprudel oder naturell       
 0,75 l  € 6,00

SÄFTE & SCHORLEN
GRANINI
Orange, Apfel, Kirsche, Banane, Mango, 
Johannisbeere, Grapefruit, Ananas, Traube,
Maracuja, Rhabarber, Erdbeer, Kirsch-Banane
0,2 l  € 3,80 

Schorlen
0,2 l  € 3,80     0,4 l  € 5,20

SOFTDRINKS
COCA COLA 1,2,3 , 
COCA COLA LIGHT & ZERO1,2,3,5,6, 
FANTA1,2 , SPRITE, MEZZO MIX  1,2,3,6 

0,2 l  € 3,50     0,4 l  € 6,00

VITA MALZ
0,33 l  € 3,70

THOMAS HENRY
Bitter Lemon 2,4, Tonic Water 2,4, Soda Wasser,
Spicy Ginger Beer, Ginger Ale 1 oder Wild Berry 
0,2 l  € 4,00

SEASON SPECIALS 
„BERRY BATCH“ 
Sommerfrische Beeren-Bowle | Lillet Rosé
Prosecco | Zitrone | Frische Beeren |  Minze
0,2 l  € 8,50 

„BLUE BEACH PUNCH“
Erfrischender Eistee mit oder ohne Alkohol
FuzeTea Pfirsich | Gin | Rum 
BlueCuracao | Zitrone | Crushed Ice
0,2 l  € 8,50

BIER VOM FASS
KÖNIG PILSENER 10 ODER ALSTER 10 

0,3 l  € 3,90 | 0,5 l  € 5,80 

MAISEL´S WEISSE WEIZEN 10, 11

 naturtrüb            0,5 l  € 5,80 

FLASCHENBIER
KÖSTRITZER SCHWARZBIER 10 

0,33 l  € 3,90

MAISEL´S WEISSE WEIZEN 10, 11

dunkel oder alkoholfrei  
0,5 l  € 5,70

KÖNIG PILSENER
ALKOHOLFREIES BIER 10

0,33 l  € 3,90 

APERITIF
CANONITA  SEKT
0,2 l  € 9,00

CANONITA TONIC 4

0,2 l  € 8,50

APEROL SPRITZ 1

0,2 l  € 8,50

HUGO
0,2 l  € 8,50

LILLET WILD BERRY
0,2 l  € 8,50

PROSECCO
SCAVI & RAY SECCO FRIZZANTE 
0,1 l  € 4,90
0,75 l  € 33,00

ROSÉ/WEISSHERBST
SCHWARZRIESLING WEISSHERBST, WEIN-
KONVENT DÜRRENZIMMERN 
0,2 l  € 8,50 | 0,75 l  € 29,50 Württemberg, halbtr.

ROSÉ QbA, THORSTEN KRIEGER  
0,2 l  € 8,50 | 0,75 l  € 29,50 Pfalz, trocken

HEISSGETRÄNKE
KAFFEE CREMA
Tasse  € 3,40  
Kännchen  € 5,00

KAFFEE ENTKOFFEINIERT
Tasse  € 3,40

ESPRESSO 
Einfach  € 3,00 | Doppelt  € 4,80

ESPRESSO MACCHIATO 9

Einfach  € 3,50 | Doppelt  € 5,00

CAPPUCCINO 9

€ 4,20

MILCHKAFFEE 9

€ 4,20

LATTE MACCHIATO 9

€ 4,20

MILCHSCHOKOLADE 9

Tasse € 3,70 

CHOCIATTO 9

Heiße Schokolade mit Kaffee  
€ 4,20

TEE - VERSCHIEDENE SORTEN 
Tasse € 3,40 | Kännchen € 5,00

WEISSWEIN
RIESLING KABINETT, HEINZ NIKOLAI
0,2 l  € 9,00 | 0,75 l  € 30,00 Rheingau, trocken

GRAUBURGUNDER QbA, 
THORSTEN KRIEGER Pfalz, trocken 
0,2 l  € 9,00 | 0,75 l  € 30,00

WEISSBURGUNDER SPÄTLESE
WEINHAUS FLICK Rheinhessen, halbtrocken 
0,2 l  € 8,50 | 0,75 l  € 29,50

CHARDONNAY QbA, 
WEINGUT WACHTENBERG Pfalz, trocken  
0,2 l  € 9,50 | 0,75 l  € 32,00

SAUVIGNON BLANC QbA, 
WEINGUT F.E. SCHOTT Nahe, trocken 
0,2 l  € 9,50 | 0,75 l  € 32,00

SPÄTBURGUNDER „BLANC DE NOIR“ 
QbA, WEINHAUS FLICK 
Rheinhessen, halbtrocken
0,2 l |  € 8,50 | 0,75 l € 29,50

ROTWEIN 

SPÄTBURGUNDER QbA,
THORSTEN KRIEGER 
0,2 l  € 9,00 | 0,75 l  € 32,00 Pfalz, trocken

DORNFELDER QbA, WEINHAUS FLICK 
Rheinhessen, halbtrocken
0,2 l  € 8,50 | 0,75 l  € 29,50

SYRAH, BIO VINO DE LA TIERRA DE 
CASTILLA IGP, CASTILLO DE ARESAN
0,2 l  € 9,50 | 0,75 l  € 34,00 Spanien, trocken 

PRIMITIVO, PUGLIA IGT, 
WEINGUT CA DEL LAGO 
0,2 l  € 9,00 | 0,75 l  € 30,00 Italien, trocken

MERLOT PAYS D´OC IGP L´OR DE SUD 
LANGUEDOC-ROUSSILLON 
0,2 l € 8,50 | 0,75 l   € 29,50 Frankreich, trocken

1 mit Farbstoff     2 mit Antioxidationsmittel     3 koffeinhaltig     4 chininhaltig      5 enthält eine Phenylalaninquelle     6 mit Süßungsmitteln     7 mit Konservierungsstoffen     8 enthält Sulfite     9 enthält Milch     10 enthält Gerstenmalz     11 enthält Weizenmalz


