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Kulinarischer Bankett-Baukasten 2026

Feiern Sie unvergessliche Momente — ob Hochzeit, Familienfeier oder Jubildum. Unsere mafigeschneiderten
Event-Pakete verbinden kulinarische Vielfalt mit personlichem Service und schaffen ein Erlebnis, das Sie &
Thre Géaste noch lange begeistern wird.

Von der Vorspeise bis zum Dessert begleiten wir Sie mit Leidenschaft und Hingabe.
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Wahlen Sie Thr Paket

Unser modulares Baukastensystem gibt Thnen die Freiheit, Ihr Event genau nach Thren Wiinschen zu gestalten. Wahlen Sie zunéchst
Thr Basis-Paket von der klassischen Variante bis zum Premium-Erlebnis und kombinieren Sie anschliefend frei aus unserem
umfangreichen Angebot an Vorspeisen, Hauptgéngen, Desserts und Beilagen. Alle Preise verstehen sich pro Person und beinhalten
Service sowie Mehrwertsteuer. So wissen Sie von Anfang an, was Sie erwartet transparent, fair und ohne versteckte Kosten.

Die drei Pakete ,,Klassik”, ,,Smart” und ,,Premium" decken unterschiedliche Anspriiche und Budgets ab. Das ,,Klassik"-Paket bietet
einen soliden Einstieg mit einem ausgewogenen Verhiltnis aus Qualitit und Preis. ,Smart” erweitert das Erlebnis um zusitzliche
Génge und eine reichhaltigere Auswahl, wihrend ,,Premium"” das vollstédndige kulinarische Programm mit Sorbet-Gang, erweiterten
Upgrade-Optionen und besonderen Dessert-Variationen bietet. Jedes Paket ist in drei Formaten erhaltlich: als Buffet, als
mehrgéngiges Menii oder als Fingerfood-Variante so finden Sie fiir jede Art von Veranstaltung die passende Losung.

KLASSIK SMART LLeTie ATl L
Notizen
Unser beliebtes Einsteigerpaket bietet Die perfekte Wahl fiir alle, die mehr
eine ausgewogene Kombination aus Vielfalt und Gangzahl wiinschen — mit
Qualitdt und Preis — ideal fiir Suppe, Duett-Dessert und erweiterter
Familienfeiern und kleinere Jubilden. Auswahl.
o Buffet ab 20 Personen: o Buffet ab 20 Personen:
2 Vorspeisen, 2 Hauptgénge, 3 Vorspeisen, 3 Hauptgénge,
2 Desserts + Salatbar & Brot 2 Desserts + Salatbar & Brot
€ 42 pro Person € 54 pro Person
o 3-Gang Menii ab 10 Personen: o 4-Gang Menii ab 10 Personen:
1 Vorspeise, 1 Vorspeise, 1 Suppe,
1 Hauptgang, 1 Dessert 1 Hauptgang, Duett-Dessert (2
€ 49 pro Person Desserts)
e TFingerfood ab 10 Personen: 4 Teile € 59 pro Person
aus dem kalten Sortiment im e Fingerfood ab 10 Personen: 6 Teile
Kleinformat aus dem kalten Sortiment im
€ 16 pro Person Kleinformat

€ 24 pro Person

PREMIUM

Das vollstdndige kulinarische Erlebnis mit fiinf Gangen, Sorbet, Dessert-Variation und
maximaler Auswahl — fiir unvergessliche Festlichkeiten.

o Buffet ab 20 Personen: 4 Vorspeisen, 4 Hauptgénge, 3 Desserts + Salatbar & Brot
€ 62 pro Person

e 5-Gang Menii ab 10 Personen: 1 Vorspeise, 1 Suppe, 1 Sorbet, 1 Hauptgang,
Dessert-Variation ( aus 3 Desserts)
€ 69 pro Person

o TFingerfood ab 10 Personen: 9 Teile aus dem kalten & warmen Sortiment im
Kleinformat
€ 39 pro Person

@ Mindestpersonenzahlen: Buffet ab 20 Personen, Menii ab 10 Personen,
Fingerfood ab 10 Personen. Gern beraten wir Sie individuell zu Ihrer
Veranstaltung.

Kinderregelung: 0—5 Jahre kostenfrei, 6-11 Jahre zum halben Preis, ab 12 Jahren
als Vollzahler.
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Vorspeisen

Der erste Eindruck zéhlt und unsere Vorspeisen setzen genau diesen besonderen Akzent. Wihlen Sie aus unserem vielféltigen Sortiment an kalten
und warmen Vorspeisen, die sowohl klassische als auch moderne Geschmacksrichtungen abdecken. Von edlem Réucherlachs iiber frische Antipasti-
Variationen bis hin zu rustikalen Vesperplatten ist fiir jeden Gast das Richtige dabei. Alle Gerichte werden frisch und mit hochwertigen Zutaten
zubereitet. Vegetarische und vegane Optionen sind selbstverstdndlich gekennzeichnet.

. Ihre Auswahl & Notizen
Réiucherlachs

mit buntem Salatbukett und Honig-Senf-Dillsauce — ein zeitloser Klassiker, der auf keiner
Festtafel fehlen sollte.

Graved Lachs

mit Gurken-Dill-Wraps und Sahnemeerrettich — skandinavisch inspiriert und wunderbar frisch
im Geschmack.

Antipasti-Variation

Mariniertes Grillgemiise und feinste Oliven mediterran, farbenfroh und vollstandig pflanzlich.

Tomate-Mozzarella ¥£ / f moglich

mit frischem Basilikum, zweierlei Pesto und gerosteten Pinienkernen — italienische Eleganz auf
dem Teller. Auf Wunsch vegan erhaltlich.

Schinkenvariation

mit frischer Melone und Laugengebéck die perfekte Balance aus siif§ und herzhaft, elegant
angerichtet.

Tranchierte Hihnchenbrust f méglich

mit Kirschtomatensalat, Rucola und gerosteten Pinienkernen — leicht, frisch und auf Wunsch
vegan.

Vesperplatte

mit Schweinebraten, Hausmacherwiirsten und Gefliigelteilen — rustikal, herzhaft und besonders
beliebt bei traditionellen Feiern.

Bunte Gemiisesticks ¥£ / ¥ moglich

mit Krduterquark, Friihlingslauch und Brotchips — frisch, knackig und fiir alle Gaste geeignet.
Auf Wunsch vegan erhiltlich.

() Premium-Upgrades (+ € 5 / Vorspeise | + € 3 bei Fingerfood):
1. Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola, Grana Padano & Balsamico-Creme
2. Zartrosa Roastbeef mit Remoulade & Essig-Gemiise
3. Serranoschinken an Melonensalat
4. Vitello Tonnato mit Thunfischsauce & Kapern
5. Rosa gebratene Flugentenbrust mit karamellisierten Zitrusfriichten & Tomaten-Salsa
6. Ankerplatte mit Raucherlachs, Graved Lachs, Gerducherte Makrele, Sprotten, Aal, Garnelen, Aioli, Sahnemeerrettich & Thousand
Island-Dip

V2 = Vegetarisch, ¥ = Vegan
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Salatbar, Suppen und Sorbet

Die Salatbar ist bei allen Buffet-Paketen stets inklusive und bietet Thren Gésten eine frische, vielseitige Auswahl. Kombinieren Sie aus verschiedenen Rohkostsalaten,
Blattsalaten, kreativen Toppings und ausgew#hlten Dressings fiir jeden Geschmack ist etwas dabei. Die Brotauswahl mit verschiedenen Brotsorten und Baguette rundet das
Angebot ab und ist ebenfalls im Preis enthalten. Wahlen Sie zwei Dressings und Ihre Salatkomponenten nach Wunsch aus unserem Standardsortiment, die Sie bei Bedarf mit
zusitzlichen Dressings oder angemachten Salaten erweitern konnen.

Salatbar — Immer im Buffet inklusive Aus dem Suppentopf

Eine warme Suppe wirmt Herz und Seele — besonders bei kiihlerem Wetter ein
Rohkostsalate & Blattsalate unverzichtbarer Teil Thres Meniis. Unsere Suppen werden taglich frisch zubereitet

. . . . und mit Liebe detailiert angerichtet.
Frische Gurken, Tomaten, Paprika, Karotten, Radieschen, Eisbergsalat,

Romana, Radicchio, Lollo Bionda & Rosso, Feldsalat, Rucola
Klare Gefliigel-Essenz

. mit Eierstich, Flddle und Gemiisejulienne
Toppings
Mais, Kidneybohnen, Pfefferonen, Hirtenkise, Rote Zwiebeln, Croditons,

Kochschinken, Gekochte Eier, Késestreifen Gemiisebouillon

mit GrieBnocken-Einlage W2 <f moglich

Dressings (2 nach Wahl)

Kréuter-Vinaigrette - Joghurt-Dressing - Cocktail-Dressing - Balsamico- Tomatensuppe

Vinaigrette L .
mit Gin-Schaum und Basilikum s’

Brot & Baguette-Auswahl e e e

inklusive
mit Speck-CroGitons und Bérlauch

U de: + € 4
= pgrace Kartoffelsuppe

1. 1zusétzliches Dressing

2. Kartoffelsalat - Krautsalat - Nudelsalat oder Coleslaw mit gerduchertem Schinken-Chip und Kresse

) Premium-Upgrades:
+ € 4 Suppe
+ € 2 bei Fingerfood

1. Hochzeitssuppe vom Rind mit
Mark- & Fleischklochen, Celestine, Eierstich, Julienne und Ricotta-
Nudelsédckchen

2. Wildgefliigel-Samtsuppe mit gerducherter Flugentenbrust und
Preiselbeere

3. Hummercremesuppe mit Eismeergarnelen und Crofitons

Sorbet

Das Sorbet im Premium-Menii dient als erfrischender Gaumenreiniger zwischen den Géngen und bereitet den Geschmackssinn optimal auf den Hauptgang vor. Unsere Sorbet-
Variationen verbinden Fruchtfrische mit kreativen Begleitkomponenten von Zartbitter-Schokolade bis zu feinen Weinessig-Schalotten-Perlen. Auch hier bieten wir vegetarische
und vegane Optionen an, damit alle Thre Giste gleichermafen begeistert werden.

Sorbet-Gang (Premium)

1. Blutorangen-Sorbet mit Zartbitter-Schokolade auf Gurken-Limettenspiegel ¥£
2. Limonen-Sorbet mit Prosecco Sf

3. Gurken-Estragon-Sorbet mit Weinessig-Schalotten-Perlen f

*

) Upgrade + € 4
1. Dill-Sorbet mit Raucherlachs & Triiffel-Perlen
2. Champagner-Sorbet mit Himbeersiippchen & Pistazie =

Ihre Auswahl & Notizen

W2 = Vegetarisch, Sf = Vegan
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Hauptgange

Der Hauptgang ist das Herzstiick Thres Meniis. Ob zartes Gefliigel, saftiges Schweinefilet, edles Rind oder Wild, unsere Kiiche bietet eine beeindruckende
Auswahl an Fleischgerichten, die mit Sorgfalt und Erfahrung zubereitet werden. Fiir vegetarische und vegane Géste haben wir ein ebenso reichhaltiges
Sortiment zusammengestellt, das von Jackfruit-Curry iiber vegane Linsen-Lasagne bis hin zum Plant Based Filet reicht. Wahlen Sie dazu vier Beilagen aus
unserem umfangreichen Angebot — von Kartoffelgratin iiber Krduter-Reis bis zur Gemiise-Variation der Saison.

. Thre Auswahl & Notizen
Gefliigel

@ 1. Perlhuhnbrust | Mediterranes Tomatenragout | Basilikum-Créme Fraiche
2. Gefiillte Maishdhnchenbrust | Getrocknete Tomaten | Schinken | Krauterjus
3. Hahnchen-Curry | Fruchtige Currysauce | Wok-Gemiise

Schwein

o 1. Filet rosa gegart | Apfel-Rahmzwiebeln
2. Krosser Krustenbraten | Senfjus | Sauerkraut
3. TFiletgeschnetzeltes | Dijonsenf-Sauce

Rind/Kalb

@l; 1. Kalbstafelspitz | Meerrettichsauce | Bouillon-Kartoffeln
2. Rinderragout | Waldpilze | Sauerrahm
3. Rinderbraten | Wacholderjus

Wwild

F\\’f 1. Hirschkeule | Burgundersauce | Rosenkohl
2. Wildschwein-Gulasch | Schwarzbier-Sauce | Waldpilze
3. Rehschmorbraten | Variation von Saison-Pilzen | Preiselbeer-Birnen

Fisch & Meer

) 1. Barschfilet | Riesling-Senfsaucee
2. Forelle ,Miillerin Art" | Zitrone | Petersilie
3. Fischpfanne Lachs & Kabeljau | Knoblauch-Weiwein-Sauce

Vegetarisch & Vegan

=

Jackfruit-Curry | Wok-Gemiise ()
. Backfisch ,Kabeljau Art" auf Sojabasis| Rahmwirsing ()
. Kohlroulade | Zwiebelsahne-Sauce (¥£)
. Moussaka | Kartoffeln | Auberginen | Paprika | Zucchini | Kise (¥£)

. Veganes Cordon Bleu auf Pflanzen- & Erbsen-Proteinbasis | vegane Sauce Hollandaise

)
Chili Sin Carne (%)

7. Vegane Linsen-Lasagne

>
o B~ W N

o

] Premium-Hauptgang-Upgrades : + € 9

Barbarie-Entenbrust 1. | Portwein-Orangensauce | Triiffel6l

Gebackene Lammkrone | Ingwer-Masala-Jus | Bohnenbiindchen

Rinderfilet ,nach Wellington Art" | Krauterjus | Champignons | Blétterteighaube
Hirschfilet-Medaillon | Haselnuss-Kruste | Portwein-Zwiebeln | Schoko-Jus
Schwarzes Heilbuttfilet | Safran-Velouté | Champagner-Kraut

Plant Based Filet ,,Hihnchen Art" auf Weizenbasis | Pilzrahm- Sauce (*/)
Planted Steak auf Sojabasis | Schmorzwiebeln (=)

BT S

W2 = Vegetarisch, % = Vegan
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Beilagen

Wahlen Sie vier Beilagen aus unserem umfangreichen Angebot — von Kartoffelgratin iiber Krauter-Reis bis zur Gemiise-Variation der
Saison.

Ihre Auswahl &

Kartoffeln Notizen

1. Kartoffelgratin (f moglich)
Risolée-Kartoffeln s
Rosmarinkartoffeln
Schwenkkartoffeln sf

» w0

Kartoffel-Spezialititen

1. Herzogin-Kartoffeln Sf
Kroketten ¥
Mandel-Kroketten Y2
Steakhouse Fries <

= @ B

Reis & Risotto

1. Kriuter-Reis S
Roter Reis sf
Basmati Reis <
Wiirz-Reis s
Risotto

SZRERINCOIN S

Knodel & Linsen

1. Kartoffel-Kl6Re <
Semmelknddel ¥£
Kréuter-Spitzle S moglich

= @ B

Krauter-Linsen S

Pasta

1. Tagliatelle f
Pappardelle ¥£
Tortellini ¥£
Ricotta-Pasta ¥£

» @

Gemiise

Gemiise-Variation der Saison Sf moglich

0 Upgrade + € 3 zusitzlicher Beilage

W2 = Vegetarisch, ¥ = Vegan
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Desserts

Ein gelungenes Fest endet mit einem unvergesslichen Dessert. Wéhlen Sie zwei Dessert-Saucen aus unserem Sortiment, die Ihre Siispeise perfekt
abrunden. Fiir besondere Anldsse empfehlen wir unsere Upgrade-Optionen wie die Champagner-Creme oder die grofziigige Eis-Station mit Toppings fiir

alle Gaste.

Siife Desserts

‘!‘V

O

Mousse au Chocolat

von dunkler oder weiler Schokolade

Panna Cotta

mit Bourbon-Vanille und Fruchtspiegel f mdglich

Lauwarmer Apfelstrudel

mit Vanillesauce Sf' mdglich

Fruchtragout

nach Wahl (Beeren, Kirschen, Mango) mit Vanillesauce

V2 ¢ méglich

Orangengrief3-Flammerie

mit Himbeerragout S mdglich

Karamell-Mousse

Tiramisu

Upgrade: + € 3
1. Champagner-Creme mit Erdbeer-Ragout
2. Eis-Station mit Toppings Y2 mdglich
3. Délice Café Noir (Weie Schokoladen-Mousse, Karamell-
Mousse, Kaffeecreme)
4. Eisplatte mit exotischen Friichten & Sternfontainen (ab 30
Personen)

Ihre Auswahl & Notizen

Herzhaftes Dessert

Fiir Géste, die das Siifle weniger bevorzugen, bieten wir eine elegante
herzhafte Alternative:

Internationale Kéise-Auswahl

mit Friichten, Salzgebéck, Feigensenf und Preiselbeeren

Ziegenkidse-Eiscreme

v

mit Portwein-Feigen, Rucola und Rosa Pfeffer

Dessert-Saucen (2 inklusive)

Vanille - Schokolade - Amarena-Kirsch - Toffee-Karamell - Erdbeere - Nuss

] Zusitzliche Sauce + €1

W2 = Vegetarisch, S = Vegan
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st ’,
[J =. Chef’s Buffet
Lassen Sie sich Ihr Buffet nach Wahl unseres Kiichenchefs zusammenstellen.

Mit inbegriffen sind 3 Vorspeisen, Salat, Brotauswahl, 3 Hauptgidnge und 2 Dessert

Preis: € 38 pro Person

Einfach mal Brunchen

Brunchen verbindet das Beste aus Friithstiick und Mittagessen — entspannt, gesellig und vielseitig. Unser Brunch-Buffet ist ideal fiir Familienfeiern, Geburtstage oder entspannte Zusammenkiinfte mit Freunden.
Ab 20 Personen buchbar, bieten wir eine grofiziigige Auswahl an kalten und warmen Speisen, die keine Wiinsche offen lasst.

Kaltes Buffet Warme Speisen
Schinken & Kise Friihstiick
@ o Schinken-Auswahl & Schnittkédse-Variation o Riihrei & Bacon

o Weichkise-Platte

. i . Snacks
Antipasti & Fisch
w e Mini-Frikadellen mit Senf & Ketchup

o Chicken Nuggets & Steakhouse Fries
o Mayonnaise, Sour Cream & Sweet-Chili-Sauce

x>, Antipasti von Gemiise
o Riucherfischplatte

Salate Fisch

o Gemischte Salatauslage mit Joghurt-Dressing & Krauter-Vinaigrette > «  Gebratener Zander mit Knoblauch-Rahmspinat

. Friihstiick Gefliigel
e Cerealien, Milch, Joghurt, Quark, Honig & Nougat-Creme @ o Krosse Maishahnchenbrust mit Lauch-Tomaten-Gemiise
Konfitiiren & Brot Fleisch
S .« Erdbeer & Pfirsich Maracuja-Konfitiire @ o Rinderroulade ,Hausfrauen Art" mit Putenbacon

o Butter, Margarine, Brot, verschiedene Brotchen & Croissants

Vegan

e Vegane Pasta mit Tomatenragout <f

Beilagen
O o Kartoffel-Gratin & Reis

Dessert-Variation

Eis-Station mit Toppings

Panna Cotta

Fruchtgriitze & Gebick

[J Brunch-Buffet: € 42 pro Person

=) Upgrade: 1 Glas Sekt (Hausmarke) zur Begriifung + € 4 pro Person

Thre Auswahl & Notizen

VE = Vegetarisch, % = Vegan
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Unsere Jahreszeiten Buffet’s

Wihlen Sie auch gern eines unserer beliebten Buffets, das perfekt auf die jeweilige Saison abgestimmt ist. Frische, regionale Zutaten und kreative Zubereitungen
garantieren ein einzigartiges Geschmackserlebnis. Wir beraten Sie gern bei der Zusammenstellung Ihres Festmahls, das Thre Géste begeistern wird.

% Friithling

Der Friihling bringt eine Fiille an frischen Aromen und zarten Kostlichkeiten mit sich. Unser Friithlings-Buffet zelebriert die erwachende Natur mit leichten Salaten,
jungem Gemiise und feinen Fleischgerichten. Freuen Sie sich auf Spargel in verschiedenen Variationen, zartes Lachsfilet, ergdnzt durch die ersten siiSen Beeren der
Saison.

Vorspeisen Hauptgange
Graved Lachs Duett vom Spargel
mit Gurken-Dill-Wraps | Sahnemeerrettich Weiler und griiner Spargel | Kleine Schnitzel vom Schwein | Butter |
Hollandaise

Tomate-Mozzarella

Lachssteak
mit Basilikum | Zweierlei Pesto, Pinienkernen ¥£ <f moglich

mit Riesling-Senfsauce

Salatbar
Vegane Gemiisebillchen
Salatbar

mit Kapernsauce <

Gurken | Tomaten | Paprika | Karotten | Eisbergsalat | Romana | Feldsalat
| Rucolasalat | Mais | Kidneybohnen | Pfefferonen | Hirtenkése | Joghurt-

Dressing | Balsamico-Vinaigrette | Brot- & Baguette-Auswahl Bellagen

Beilagen
Schwenk-Kartoffeln | Kréuter-Reis | Spatzle | Kleine Gemiise-Variation der
Saison Sf méglich

Dessert

Internationale Kise-Auswahl

mit Friichten | Salzgebéck | Preiselbeeren

Panna Cotta

mit Bourbon-Vanille | Fruchtspiegel Sf méglich

Erdbeersalat

mit Vanille-Joghurtsauce

0 Preis auf Anfrage

Ihre Auswahl & Notizen

V£ = Vegetarisch, ¥ = Vegan
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Sommer Buffet

Der Sommer steht fiir leichte, frische Aromen und eine bunte Auswahl an saisonalen Kostlichkeiten. Unser Sommerbuffet verbindet mediterrane
Einfliisse mit sommerlichen Zutaten und sorgt fiir genussvolle Momente an warmen Tagen. Freuen Sie sich auf abwechslungsreiche Vorspeisen,

feine Hauptgénge und erfrischende Desserts, die Thre Géste begeistern werden.

Vorspeisen

Serrano-Schinken

mit Melonen-Schiffchen

Anti Pasti Variation

mit Paprika | Zucchini | Champignons | rote Zwiebeln <f
moglich

Salatbar

Salatbar

Gurken | Tomaten | Paprika | Karotten | Eisbergsalat | Romana |
Feldsalat | Rucolasalat | Mais | Kidneybohnen | Pfefferonen |
Hirtenkése | Joghurt-Dressing | Balsamico-Vinaigrette | Brot- &
Baguette-Auswahllsamico-Vinaigrette | Brot- & Baguette-
Auswahl

Ihre Auswahl & Notizen

Hauptgange

Rosa Kalbsriicken

mit Frischkése -Pfefferjus

Gefiillte Maishahnchenbrust

mit getrocknete Tomaten | Fetakése | gegrillte Pfirsiche

Gnocchi-Gemiise-Pfanne

mit Tomatenragout Y2

Beilagen

Beilagen

Kroketten | Krauter-Pasta | Gemiise-Variation der Saison
<7 moglich

Dessert

Internationale Kise-Auswahl

mit Friichten | Salzgebédck | Preiselbeeren

Eisstation

mit Toppings | Fruchtsaucen f moglich

Joghurt-Terrine

mit Erdbeer-Piiree

O - Preis auf Anfrage

V£ = Vegetarisch, ¥ = Vegan
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#; Herbst Buffet

Der Herbst bringt eine reiche Vielfalt an erdigen Aromen und warmenden Kostlichkeiten mit sich. Unser Herbstbuffet feiert die Erntezeit mit
herzhaften Gerichten, saisonalem Gemiise und wohltuenden Desserts. Freuen Sie sich auf eine abwechslungsreiche Auswahl, die Ihre Géste an

kiihleren Tagen begeistert.

Vorspeisen Hauptgange
Rosa gegarte Entenbrust Wildschwein-Gulasch
mit Granat-Apfeldressing | Rucola mit Birnen-Zwetgschen-Jus | gebratene Waldpilze
Marinierter gerosteter Hokkaido Kabeljau-Miesmuscheltopf
mit buntem Zupfsalat | Ziegenfrischkise <f’ mit Tomaten-Olivenragout
Salatbar

Kiirbis-Pasta

mit Sahnesauce | Triiffelol | gerostete Walniisse S’

Salatbar

Gurken | Tomaten | Paprika | Karotten | Eisbergsalat | Romana Beil

| Feldsalat | Rucolasalat | Mais | Kidneybohnen | Pfefferonen | ellagen

Hirtenkase | Joghurt-Dressing | Balsamico-Vinaigrette | Brot-

& Baguette-Auswahllsamico-Vinaigrette | Brot- & Baguette- Beilagen

Auswahl
Pastinaken-Kartoffelstampf | Mandel-kroketten | Gemiise-
Variation der Saison

Dessert
Internationale Kidse-Auswahl
mit Friichten | Salzgebéck | Preiselbeeren
Tiramisu
Rote Griitze
mit Vanille-Joghurtsauce
() Preis auf Anfrage
Thre Auswahl & Notizen

W2 = Vegetarisch, Sf = Vegan
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Winter Buffet

Der Winter verzaubert mit seinen festlichen Aromen und wirmenden Késtlichkeiten. Unser Winterbuffet bietet eine herzhafte Auswahl, die perfekt zu
den kalten Tagen passt. Freuen Sie sich auf traditionelle Gerichte, saisonale Zutaten und wohltuende Desserts, die Ihre Géste in der festlichen Jahreszeit

begeistern werden.

Vorspeisen

Rose Roastbeef

mit Essig-Gemiise | Remoulade

Karamellisierter Chicoree

mit Vinaigrette | Kirschtomaten Pinienkernen Y2 <f méglich

Salatbar

Salatbar

Gurken | Tomaten | Paprika | Karotten | Eisbergsalat | Romana |
Feldsalat | Rucolasalat | Mais | Kidneybohnen | Pfefferonen |
Hirtenkése | Joghurt-Dressing | Balsamico-Vinaigrette | Brot- &
Baguette-Auswahl

Ihre Auswahl & Notizen

Hauptgdnge

Griinkohl-Kartoffeltopf

mit Kassler-Nacken | Bregenwurst | Bauchfleisch | Senf

Skrei-Filet

mit Gin-Maronensauce | Zitrone

Sauerbraten

mit Pflaumen-Rosinen-Jus

Veganes Jackfruit-Curry sf

Beilagen

Beilagen

Krauter-Kartoffeln | Basmati-Reis Tagliatelle | kleine Gemiise-
Variation der Saison Sf moglich

Dessert

Internationale Kise-Auswahl

mit Friichten | Salzgebéck | Preiselbeeren

Mousse au Chocolat

Brat-Apfel-Ragout

mit Vanille-Zimtsauce

0 Preis auf Anfrage

V2 = Vegetarisch, Sf = Vegan
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& Der Grill-Baukasten

Wihlen Sie Ihr Basis-Paket und fiillen Sie es mit Ihren Lieblingskomponenten aus.

1. WAHLEN SIE IHR PAKET (Die Basis)

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. Service und MwsSt. - Buffet ab 20 Personen

»CLASSIC" — € 43 »PREMIUM" — € 55

o Salatbar zur Wahl o Salatbar zur Wahl

e 3 Angemachte Salate e 5 Angemachte Salate

e 2 Dressings e 3 Dressings

e Brot & Baguette o Brot & Baguette

e 5 Spezialitdten vom Grill e 7 Spezialitdten vom Grill

e 3 Dips / Saucen e 5 Dips /[ Saucen

o 2 Desserts (siehe Desserts-Seite 7 ) o 2 Desserts (siehe Desserts-Seite 7 )

2. STELLEN SIE THR GRILL-BUFFET ZUSAMMEN

Kombinieren Sie frei aus unseren Kategorien.

SALATE & SALATBAR-KOMPONENTEN

%

Geschnittene Rohkost

Gurken - Tomaten - Paprika - Karotten - Radieschen

Kopf- & Blattsalate

Eisberg - Romana - Radicchio - Lollo Bionda & Rosso - Feldsalat - Rucola

Toppings

Mais - Kidneybohnen - Pfefferonen - Hirtenkése - Rote Zwiebeln - Crofitons - Kochschinken - Gekochte Eier -
Kasestreifen

Dressings

Cocktail-Dressing - Joghurt-Dressing - Krauter-Vinaigrette - Balsamico-Vinaigrette - Mango-Limetten-Vinaigrette

Angemachte Salate

Kartoffelsalat mit Speck, Zwiebeln, Essig-Ol - Kartoffelsalat mit Apfel, Gurke, Ei & Salatcreme - Mediterraner Pastasalat
mit Pesto, Oliven & Gemiise - WeilRkrautsalat mit Paprika & Zwiebeln - Coleslaw mit WeilSkohl, Méhren und Zitronen-
Schmand - Rotkrautsalat mit Orangen - Griiner Bohnensalat mit Zwiebeln - Griechischer Bauernsalat mit Hirtenkése &
Oliven - Gurken- oder Tomatensalat

Upgrades (+ € 3 [ zusitzlicher angemachter Salat)

W2 = Vegetarisch, Sf = Vegan
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Der Grill-Baukasten: Spezialititen vom Grill

Fisch & Meer

Lachs-Steaks in Limetten-Knoblauch-Marinade
Zander mit Kokos-Vanille-Marinade

Frikadellen vom Seelachs

0 Upgrade:
1. Riesengarnelenspie + € 4
2. Meeresfriichtespief3 + € 4
3. Flammlachs + € 6

Fleisch & Mehr

Rostbratwurst, Krakauer, Kiasekrakauer, Gefliigelbratwurst

Nackensteaks in Krduter-, Paprika- oder Senf-Bier-Marinade

Héhnchen- oder Putensteak in Curry-, Knoblauch- oder Krautermarinade

Adana Hackfleisch-Steak - Spare Ribs vom Schwein

Rindfleisch-Burger inkl. Bun und Sauce

0 Upgrade:
1. Kalb-Spare Ribs + € 4
2. Hiahnchenbrustspiel + € 3
3. Spanferkel vom Drehspief + € 12

Vegetarisch & Vegan

Plant-Bratwurst sf

Marinierter Grillksise Y

Gemiisespiefle Sf

Filet ,Hdhnchen Art" sf

Grillkartoffeln mit Krauterquark gratiniert Y2
Marinierter Tofu sf

Dips & Saucen

Ketchup sf Mayonnaise Sf Senf f’sind immer inklusive.

Zusatzlich wahlbar:

Aioli 8 - Zaziki - Salsa mild oder pikant Sf

Fruchtiger Curry-Dip Sf méglich - Rauchige Barbeque-Sauce
Cocktail-Dip f - Sour Cream - Kriuterbutter

Chimichurri s - Burgersauce f - Guakamole

W2 = Vegetarisch, <f = Vegan
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Notizen



Service-Extras

Runden Sie Thr Event mit unseren optionalen Service-Extras ab. Ein Mitternachts-Snack halt die Stimmung bis in
die frithen Morgenstunden aufrecht, wahrend ein Sekt-Empfang Ihre Gaste von Beginn an in festliche Stimmung

versetzt.

@
Mitternachts-Snack

Currywurst-Topf mit Baguette € 9 pro Person

Ungarische Gulaschsuppe mit Baguette
€ 9 pro Person

i

Popcorn Maschine

Popcorn Maschinen Pauschale
€ 4 pro Person

H

Stuhlhussen

Das optische Highlight fiir Thren Raum
€ 5 pro Stuhl

Ihre Auswahl & Notizen

.

Empfang

1 Glas Sekt (Hausmarke) & 3erlei Fingerfood
€ 16 pro Person

S

Freie Trauung

Mit Blick auf Hildesheim — Traubogen, weiler
Teppich, Stuhlreihen & Tonanlage — auf Anfrage.

&

Extras fiir IThre Veranstaltung

Individuelle Extras und besondere Highlights fiir
Ihren unvergesslichen Abend — auf Anfrage.
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Getrankepauschalen

Unsere Getriankepauschalen bieten maximale Planungssicherheit — buchen Sie unbegrenzte Getranke
fiir 4, 6 oder 8 Stunden und genieRen Sie den Abend ohne Uberraschungen auf der Rechnung.

Y B

Getriankepauschale Basis Getrinkepauschale Premium

4 Stunden € 38 pro Person 4 Stunden € 65 pro Person

6 Stunden € 50 pro Person 6 Stunden € 78 pro Person

8 Stunden € 65 pro Person 8 Stunden € 90 pro Person
Fassbier

a} o Konig Pilsener | Alster 0,31 oder 0,51
e Maisel's Weisse Weizen naturtriib 0,51

Flaschenbier

é o Kostritzer Schwarzbier 0,331
e Maisel's Weisse Weizen naturtriib | dunkel oder alkoholfrei 0,51
o Konig Pilsener alkoholfrei 0,331

Softgetrinke
o PUREZZA Tafelwasser spritzig und still
6 e GRANINI Orangensaft | Apfelsaft | Kirsche | Grapefruit | Banane | Maracuja | Traube 0,21 | 0,41
e Coca Cola | Cola Zero | Cola light | Fanta | Sprite | Mezzo Mix 0,21 | 0,41
e Vita Malz 0,331
o Bitter Lemon | Tonic Water | Ginger Ale 0,21

Heif3getrinke — frisch gebriiht aus der Spezialitaitenmaschine
o Kaffee Crema | Kaffee entkoffeiniert | Espresso
O o Espresso Macchiato | Cappuccino | Milchkaffee
e Latte Macchiato | Milchschokolade | Chociatto
o Tee — verschiedene Sorten

Wein & Sekt — Basis-Pauschale (5 wihlen)
o Sekt: Hausmarke brut
? o  Weilwein: Riesling Kabinett - Grauburgunder QbA - Weissburgunder Spétlese - Chardonnay QbA - Sauvignon Blanc QbA
e Rosé: Schwarzriesling halbtrocken - Rosé QbA
o Rotwein: Spitburgunder QbA - Dornfelder QbA - Syrah - Primitivo - Merlot Pays d'Oc

Premium-Pauschale
Zusitzlich zur Basis-Auswahl:
Y e Aperitif: Scavi & Ray Secco * Aperol Sprizz - Hugo - Lillet Wild-Berry

o Spirituosen: 4 auswihlen: Jigermeister - Bacardi - Jim Beam - Bailey's - Alde Gott Edelbrinde - Grappa Nonino - Finsbury Gin - Molinari Sambucca
- Tequila Silber

e Longdrinks: 4 aus den ausgewahlten Spirituosen

Ihre Auswahl & Notizen

Seite 16 | Parkhotel Bergholzchen | 06.2026



Ihr nachster Schritt zum perfekten
Event

Wir freuen uns darauf, gemeinsam mit Ihnen Ihr ganz personliches Fest zu planen. Unser erfahrenes Team
steht Thnen bei allen Fragen rund um Meniigestaltung, Paketauswahl und individuelle Wiinsche mit Rat und
Tat zur Seite. Vereinbaren Sie einen personlichen Beratungstermin — ob vor Ort in unserem Restaurant oder

in einem entspannten Telefonat. Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

3 50+

Pakete zur Wahl Gerichte verfiigbar
Klassik, Smart & Premium — fiir jedes Budget und Vorspeisen, Hauptgédnge, Desserts, Salate & mehr —
jede Veranstaltung das passende Angebot maximale Vielfalt fiir Thre Gaste

10 100%

Mindestpersonen Inkl. Service & MwsSt.
Bereits ab 10 Personen buchbar — ideal fiir intime Alle Preise transparent — keine versteckten Kosten,
Feiern bis grof3e Feste volle Planungssicherheit
. Personliche [] Individuelle i | Probementii
Beratung Kalkulation moglich
Vereinbaren Sie einen Auf Wunsch erstellen wir Bei grofleren
Termin fiir eine individuelle Thnen ein mafigeschneidertes Veranstaltungen bieten wir
Meniiplanung. Wir nehmen Angebot fiir Thre auf Anfrage die Mdglichkeit,
uns Zeit fiir Thre Wiinsche Veranstaltung — transparent ausgewahlte Gerichte vorab
und Vorstellungen. und ohne Uberraschungen. zu probieren.

(® = Anzahlung & Zahlung

e Nach Vertragsabschluss werden
50% per Uberweisung fillig.
e 14 Tage vor der Veranstaltung werden weitere 40% per Uberweisung fillig.

¢ Die Restzahlung erfolgt nach der Veranstaltung.

»Ein gelungenes Fest beginnt mit der richtigen Planung — und wir sind an Ihrer Seite, von der ersten Idee

bis zum letzten Gang."



