
¡ Herbst Buffet
Der Herbst bringt eine reiche Vielfalt an erdigen Aromen und wärmenden Köstlichkeiten mit sich. Unser Herbstbuffet feiert die Erntezeit mit 
herzhaften Gerichten, saisonalem Gemüse und wohltuenden Desserts. Freuen Sie sich auf eine abwechslungsreiche Auswahl, die Ihre Gäste an 
kühleren Tagen begeistert.

Vorspeisen

Rosa gegarte Entenbrust
mit Granat-Apfeldressing | Rucola

Marinierter gerösteter Hokkaido
mit buntem Zupfsalat | Ziegenfrischkäse �

Salatbar

Salatbar
Gurken | Tomaten | Paprika | Karotten | Eisbergsalat | Romana 
| Feldsalat | Rucolasalat | Mais | Kidneybohnen | Pfefferonen | 
Hirtenkäse | Joghurt-Dressing | Balsamico-Vinaigrette | Brot- 
& Baguette-Auswahllsamico-Vinaigrette | Brot- & Baguette-
Auswahl

Hauptgänge

Wildschwein-Gulasch
mit Birnen-Zwetgschen-Jus | gebratene Waldpilze

Kabeljau-Miesmuscheltopf
mit Tomaten-Olivenragout

Kürbis-Pasta
mit Sahnesauce | Trüffelöl | geröstete Walnüsse �

Beilagen

Beilagen
Pastinaken-Kartoffelstampf | Mandel-kroketten | Gemüse-
Variation der Saison

Dessert

Internationale Käse-Auswahl
mit Früchten | Salzgebäck | Preiselbeeren

Tiramisu

Rote Grütze
mit Vanille-Joghurtsauce

⭐ Preis auf Anfrage

Ihre Auswahl & Notizen
 

 

 

 

 

 

 

 

� = Vegetarisch, � = Vegan
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