
Winterzauber
Nachfolgend präsentieren wir Ihnen unser festliches Weihnachtsbuffet für Ihre Veranstaltung im November und Dezember.  
Die Angebote sind für Feiern ab 20 Personen buchbar. Für Kinder gelten folgende Sonderpreise: 0-4 Jahre kostenfrei, 5-13  

Jahre 50 % des Preises, Kinder ab 14 Jahre gelten als Vollzahler. Gern stimmen wir die Details mit Ihnen persönlich ab.

Am Berghölzchen 1 . 31139 Hildesheim . Tel. +49 5121 979-0 
berghoelzchen@halbersbacher.de . berghoelzchen.de

Vorspeisen

•	 Geräucherter Nuss-Lachs, Eismeer-Garnelen, Algenbett
•	 „Pollo Tonnato Cinnamon“ Geflügelbrust mit leichter

Zimtnote, auf Thunfischcreme, Kapern, schwarze
Oliven, Kirschtomaten

•	 Rosa gegartes Roastbeef, Rotweinzwiebel-Chutney
•	 Winterliche Salatspitzen, Kräutersaitlinge,

karamellisierter Ziegenkäse, getrocknete Cranberries
•	 Herzhafter Käse mit frischen Früchten, Nüssen und

Grissini
•	 Salatbar und Dressings, Baguette- & Brotauswahl

Warme Gerichte

• Lachsfilet im Ganzen gegart, Süßkartoffel-Gemüse
• Geschmorte Entenpfanne, hausgemachter Kirsch-

Rotkohl
• Honig-Schinkenbraten, Erdnuss-Senfjus
• Veganer Gemüsestrudel, Mandelmilchcreme
• Gemüse der Saison, Butterrosenkohl
• Mandelkroketten, Naturreis, Kräutertagliatelle, 

Haselnuss-Gnocchi vegetarische Kartoffelbällchen 
in Gorgonzolasauce

Dessert

• Preiselbeer-Orangen-Panna Cotta
• Marzipan-Christstollen mit Lebkuchen-Vanillesauce
• Gewürz-Aprikosen

45 €



Traditionelle Besinnlichkeit
Nachfolgend präsentieren wir Ihnen unser festliches Weihnachtsbuffet für Ihre Veranstaltung im November und Dezember.  
Die Angebote sind für Feiern ab 20 Personen buchbar. Für Kinder gelten folgende Sonderpreise: 0-4 Jahre kostenfrei, 5-13  

Jahre 50 % des Preises, Kinder ab 14 Jahre gelten als Vollzahler. Gern stimmen wir die Details mit Ihnen persönlich ab.

Am Berghölzchen 1 . 31139 Hildesheim . Tel. +49 5121 979-0 
berghoelzchen@halbersbacher.de . berghoelzchen.de

Vorspeisen

•	 Geräucherter Lachs im ganzen, Garnelen mit
Apfel-Oliven-Tapenade

•	 Rosa gegartes Roastbeef, würziges Essiggemüse, 
Pistazien-Remoulade

•	 Zarte Hähnchenbrust-Tranchen, Walnuss-		
Tomatensalat, Kräuter-Crème fraîche

•	 Süß-Saurer Waldpilzsalat mit Feigen und
Frühlingszwiebeln

•	 gebratener Chicoree, Minz-Nusspesto,
getrocknete Tomaten

•	 Käsevariation von Weich- & Schnittkäse, 
frische Früchte, Nüsse und Salzgebäck

•	 Salatbar mit marinierten und Rohkost-Salaten
Joghurtdressing, Kräutervinaigrette & Cocktaildressing

•	 Baguette- und Brotauswahl, dazu Butter

Suppe

Karotten-Vanille-Suppe mit gerösteten Maronen

Warme Gerichte

•	 Konfierte Dorade, in Kräuter-Anis-Öl
•	 Gebackener Gänse- & Entenbraten, Orangenjus
•	 Herzhaftes Wildragout, gebratene Champignons
•	 Rosa Schweinefilet, Apfel-Zwiebeltopping
•	 Vegane Gemüselasagne, Käse-Kräutercremesauce
•	 Gemüse der Saison, hausgemachter Rotkohl,

geschmelzter Rosenkohl
•	 Kartoffelkroketten, Gratin, Kartoffelklöße
•	 Nussreis, Kräuter-Pasta

Dessert

• Eisstation mit verschiedenen Toppings
• Zimtmousse, Kirschragout
• Lebkuchen-Zwetschgen-Tiramisu
• Christmas-Pudding (gebackener Früchtebrotpudding

mit Orangeat, Zitronat, Mandeln und Rosinen)

65 €



Wintergrün
Nachfolgend präsentieren wir Ihnen unser festliches Weihnachtsbuffet für Ihre Veranstaltung im November und Dezember.  
Die Angebote sind für Feiern ab 20 Personen buchbar. Für Kinder gelten folgende Sonderpreise: 0-4 Jahre kostenfrei, 5-13  

Jahre 50 % des Preises, Kinder ab 14 Jahre gelten als Vollzahler. Gern stimmen wir die Details mit Ihnen persönlich ab.

Am Berghölzchen 1 . 31139 Hildesheim . Tel. +49 5121 979-0 
berghoelzchen@halbersbacher.de . berghoelzchen.de

Vorspeisen

• Veganes Sashimi "Lachs-Art" Algenbett
• „Vegenaes Filet nach "Hähnchenbrust-Art mit

leichter Zimt, auf veganer Thunfisch-Alternative, 
Kapern, schwarze Oliven, Kirschtomaten

• Süß-Saurer Waldpilzsalat, mit Feigen und 
Frühlingszwiebeln

• Winterliche Salatspitzen, Kräutersitlinge,
karamellisierte Käse-Alternative nach "Feta-Art"
mit getrockneten Cranberries

• Tomaten mit Mozzarella-Alternative 
• veganes Basilikumpesto
• Salatbar und Dressings, Baguette- & Brotauswahl

Warme Gerichte

• Cremiges Pilz-Maronenragout
• Veganes Kabeljauch-Filet, Süßkartoffel-Gemüse
• Veganer Hackbraten, Erdnuss-Senfjus
• Vegane Linsen Lasagne
• Haselnuss-Spätzle (vegan)
• Gemüse der Saison, Geschmelzter Rosenkohl, 

Hausgemachter Rotkohl
• Herzogin Kartoffeln, Naturreis, Kräutertaglitelle

Dessert

• Orangen-Mandel-Panna Cotta (vegan)
• Duett von Veganem Apfelstrudel und 

Zimtschnecken-Vanillesauce
• Gewürz-Aprikosen

45 €



Ihr Menü zur Weihnachtszeit
Nachfolgend präsentieren wir Ihnen unser festliches Weihnachtsmenü für Ihre Veranstaltung im November und Dezember.  

Die Angebote sind für Feiern ab 20 Personen buchbar. Menüs bitte 2 Wochen vorher vorbestellen! Gern stimmen wir die  
Details mit Ihnen persönlich ab. Bis 20 Pers. 2 Fleischgerichte, ab 20 Pers. 3 Fleischgerichte + Vegeterisch/Vegan nach Wahl.

Am Berghölzchen 1 . 31139 Hildesheim . Tel. +49 5121 979-0  
berghoelzchen@halbersbacher.de . berghoelzchen.de

VORSPEISEN

•	 Geräucherter Wacholderschinken 
Bunte Salatspitzen | Kürbis-Rosinenvinaigrette
Parmesan | Weißbrot-Crostini 
11 €

oder 
•	 Gebeizter Orangenlachs 

Fenchel-Cranberrie-Tartar | Aprikosendressing 
Gebackenes Zimtbrot 
14 €

oder
•	 Avocado-Tofu-Duett

Gegrillte Avocado | Marinierter Tofu | Erdnuss-
Tomaten-Pesto | Balsamico | Salatspitzen | Baguette 
10 €

SUPPE

•	 Herzhafte Wildcremesuppe
Maronennocken 
11 €

oder 
•	 Klare Waldpilzessenz

Célestine 
10 €

oder
•	 Cremige Rosenkohlsuppe 

Geröstetes Brot
9 €

WARME GERICHTE

• Krosser Gänsebraten 
Grand Manier-Jus | Apfel-Rotkohl | Kleine Kartoffelklöße
42 €

oder 
•	 Herzhafte halbe Ente

Butterjus | Speck-Rosenkohl | Geschmelzte
Semmelknödel
34 €

oder
• Hirschragout 

Portweinsauce | Gebratene Pilze | Preiselbeer-Birne
Bärlauchspätzle
34 €

oder
• Konfierte Dorade 

Zimt | Orange | Ingwer | Rieslingschaum | Würzreis 
Buntes Gurkengemüse 
30 €

oder 
• Vegane Filet "Hähnchenbrust Style"

Backpflaumen-Jus | Gebratene Waldpilze | 
Kräuterkartoffeln
28 €

DESSERT

• Rum-Rosinen-Eiscreme
Schokoladen-Kaffeesauce | Marinierte 
Zwetschgen | Lebkuchen-Crumble
10 €

oder 
•	 Veganer Schoko-Passionsfrucht-Cake

Zimt-Kirschen | Pistaziencrunch
11 €

oder
•	 Bratapfel-Zimtmousse

Walnusseis | glasierte Feigen
10 €




